SPNDERS

LOCATIONS, HAPPENINGS & EVENTS.

HOLZKRANACH

Weihnachtsmentis 2025

Hallo Ihr Lieben,

auch wenn sich drauBBen noch der Sommer hilt, mdchten wir Euch voller Vorfreude unsere festlichen
Weihnachtsmenis prasentieren. Alle Gerichte sind liebevoll hausgemacht, unsere Zutaten regional, frisch eingekauft
und mit einer ordentlichen Portion Liebe von Birgitt und ihrem Team fur Euch zubereitet.

Lasst Euch verwohnen in unserer einzigartigen Wohnzimmeratmosphare — herzlich willkommen im
HOLZKRANICH.

Wir freuen uns besonders, dass bei uns wirklich jeder gliicklich wird: Vegetarier, Veganer und alle, die es gerne
klassisch mogen. Bei uns schmeckt man die Sorgfalt, mit der wir die Zutaten auswahlen — und das jeden Tag

Und nattrlich durfen auch die stiBen Verfuhrungen nicht fehlen — lasst Euch tberraschen!
Beachtet bitte, dass bei einer Reservierung nur eine Mentigruppe ausgewdhlt werden kann, d.h. entweder Bavarian
Christmas-, Bavarian Christmas Deluxe- oder das Bavarian Christmas Fondue Ment. Die Auswahl der Hauptgédnge in den

jeweiligen Mendis ist frei und muss vorbestellt werden.

Reserviert jetzt Euren Tisch fur ein unvergessliches WeihnachtsmenU voller Geschmack, Gemdtlichkeit und Liebe
zum Detail. Wir freuen uns darauf, Euch im schénsten Wohnzimmer der Stadt begrif3en zu durfen!

Macht’s Euch gemdtlich — im HOLZKRANICH!
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GANZ NEU AB DIESEM JAHR: CHRISTMAS ALL YOU CAN BRUNCH x BOTTOMLESS BUBBLES BUFFET

Neben unseren klassischen Abendmends, bieten wir Euch ab diesem Jahr auch die Mdéglichkeit eines CHRISTMAS
BRUNCH's von 09:30 — 15:30 Uhr bei uns an. Ihr erhaltet fur drei Stunden folgendes Men( in Buffetform getreu
dem Motto: all you can brunch x bottomless bubbles und kénnt naturlich von 09:30 bis 15:30 Uhr bei uns bleiben.

BOTTOMLESS
Bubbles a.ka. FRANCA Prosecco

BASICS
Salami, Rosmarin-Kochschinken Schwarzwdlder Schinken, Kdse, regionaler Kése, Ziegenkase, Brie
Butter, Marmelade, Honig, Frischkése, Nutella

WARME BASICS
Ruhrei, Bacon, wei3e Bohnen, Nurnberger Rostbratwiirstl, Sauerkraut

DAZU
Brot, Brezn, franzdsisches Croissant

BROTZEITKLASSIKER
Avocado Liebe | cremig, smashed, dazu ein Spritzer Zitrone | Feta & Tomate | leicht mariniert, frische Krauter |

Grillgemuse | mit Basilikum & Sesam

FUR DIE FITNESS
Bircher Musli
Obstsalat und winterliche Salate
Honig-Nuss-Musli

DAHOAM IS DAHOAM
Weil3wurst & Brezn

WARMES DAHOAM
Késespitzle, Kartoffelgratin

SWEET & SALTY
Pancakes (herzhaft oder stB3stf3suf3)

DANACH oder DAZWISCHEN
selbstgebackener Cheesecake & Schokokuchen

Mentpreis: €39,00 pro Person inkl. der gesetzlich geltenden MwSt.
optional: Aperitif + €7,50 p. P.
Lillet Winter Berry | Lillet Blanc, Schweppes Original Wild Berry, getrockneten Cranberries und Rosmarin

oder alkoholfrei: Floreale Winter Spritz
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BAVARIAN CHRISTMAS MENU
STARTER
drei angerdstete Slices unserer Brotzeitklassiker vom Sauerteigbrot, belegt mit:

Avocado Liebe | cremig, smashed, dazu ein Spritzer Zitrone | Feta & Tomate | leicht mariniert, frische
Krauter | GrillgemuUse | mit Basilikum & Sesam

auch vegan

SUPPE

Hokkaido — Kirbissuppe | cremig verfeinert mit Kokosmilch & Zitronengras, getoppt mit Kurbiskerndl

vegan

HAUPTGANG
Ayinger-Bierbraten | vom Schwein, dunkle Malzjus, Apfel-Blaukraut & Servietten-Semmelknddel

oder vegan: Dinkelspdtzle | mit Egerling-Ragout und Rostzwiebeln

DESSERT
Kaiserschmarrn | fluffig & goldbraun gebacken, mit Puderzucker bestdubt, serviert mit warmen Beeren

oder vegan: Schokomousse | mit Beerenspiegel

Mentpreis: €44,00 pro Person inkl. der gesetzlich geltenden MwSt.
optional: Aperitif + €7,50 p. P.
Lillet Winter Berry | Lillet Blanc, Schweppes Original Wild Berry, getrockneten Cranberries und Rosmarin

oder alkoholfrei: Floreale Winter Spritz
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BAVARIAN CHRISTMAS DELUXE MENU
STARTER
drei angerdstete Slices unserer Brotzeitklassiker vom Sauerteigbrot, belegt mit:

Avocado Liebe | cremig, smashed, dazu ein Spritzer Zitrone | Feta & Tomate | leicht mariniert, frische
Krauter | GrillgemuUse | mit Basilikum & Sesam

auch vegan

SUPPE

Hokkaido — Kirbissuppe | cremig verfeinert mit Kokosmilch & Zitronengras, getoppt mit Kurbiskernol

vegan

HAUPTGANG
Ragout vom Wild | in Rotwein-Reduktion, Preiselbeeren, Servietten-Semmelknoddel
Gebratener Fjordlachs | auf winterlichem WurzelgemUse, Kartoffeln & Krauterdl

oder vegan: handgemachte Kirbisgnocchi | mit Nussbutter, WurzelgemUse

DESSERT
Kaiserschmarrn | fluffig & goldbraun gebacken, mit Puderzucker bestdubt, serviert mit warmen Beeren

oder vegan: Schokomousse | mit Beerenspiegel

Mentpreis: €59,00 pro Person inkl. der gesetzlich geltenden MwSt.
optional: Aperitif + €7,50 p. P.
Lillet Winter Berry | Lillet Blanc, Schweppes Original Wild Berry, getrockneten Cranberries und Rosmarin

oder alkoholfrei: Floreale Winter Spritz
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BAVARIAN CHRISTMAS FONDUE MENU
STARTER
drei angerdstete Slices unserer Brotzeitklassiker vom Sauerteigbrot, belegt mit:

Avocado Liebe | cremig, smashed, dazu ein Spritzer Zitrone | Feta & Tomate | leicht mariniert, frische
Krauter | GrillgemuUse | mit Basilikum & Sesam

auch vegan

SUPPE

Hokkaido — Kirbissuppe | cremig verfeinert mit Kokosmilch & Zitronengras, getoppt mit Kurbiskernol

vegan

HAUPTGANG
Klassisches Kasefondue mit Kirschwasser, dazu gerostete Brotwirfel, Blumenkohl, Romanesco und Birne

oder vegan: Fondue auf Blumenkohlbasis, dazu gerdstete Brotwirfel, Blumenkohl, Romanesco und Birne

DESSERT
Kaiserschmarrn | fluffig & goldbraun gebacken, mit Puderzucker bestdubt, serviert mit warmen Beeren

oder vegan: Schokomousse | mit Beerenspiegel

Mentpreis: €49,00 pro Person inkl. der gesetzlich geltenden MwSt.
optional: Aperitif + €7,50 p. P.
Lillet Winter Berry | Lillet Blanc, Schweppes Original Wild Berry, getrockneten Cranberries und Rosmarin

oder alkoholfrei: Floreale Winter Spritz
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EASY CHRISTMAS BUFFET

Falls Ihr ein lockeres Get-together plant, empfehlen wir Euch unsere gemutliche Kellerbar — hier kénnen wir Euch
neben einer schénen und entspannten Weihnachtsfeier ein kleines Menti in Buffetform anbieten.

Naturlich ist dies auch im Wohn- und Esszimmer méglich. Sprecht uns gern dazu an.

STARTER - BUFFET
Brotzeitklassikerbuffet vom Sauerteigbrot, belegt mit:

Avocado Liebe | cremig, smashed, dazu ein Spritzer Zitrone | Feta & Tomate | leicht mariniert, frische
Krauter | GrillgemuUse | mit Basilikum & Sesam

auch vegan

HAUPTGANG - BUFFET
Ayinger-Bierbraten | vom Schwein, dunkle Malzjus, Apfel-Blaukraut & Servietten-Semmelknddel

oder vegan: Dinkelspdtzle | mit Egerling-Ragout und Rostzwiebeln

DESSERT - FLYING
Schokomousse | mit Beerenspiegel

vegan

Mentpreis: €35,00 pro Person inkl. der gesetzlich geltenden MwSt.
optional: Aperitif + €7,50 p. P.
Lillet Winter Berry | Lillet Blanc, Schweppes Original Wild Berry, getrockneten Cranberries und Rosmarin

oder alkoholfrei: Floreale Winter Spritz
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GETRANKEBGLEITUNG

Neben der Verbrauchsabrechnung bieten wir Euch gern die Méglichkeit einer Getrankepauschale ab 35
Personen an:

Getrdnkepauschale | 4 € 34 pro Person

alkoholfreie Getranke
Biere
Weilwein: Blanc / Grauburgunder
Rotwein: Primitivo

Getrankepauschale Il 4 € 39 pro Person

alkoholfreie Getranke
Prosecco
Biere
Weil3wein: Sauvignon Blanc / Grauburgunder
Rotwein: Primitivo
Aperol Spritz, Deja Vu Tonic, Wildberry Lillet und Hugo
und Hugo

Getrankepauschale Il & € 44 pro Person

alkoholfreie Getranke
Prosecco
Biere
Weil3wein: Sauvignon Blanc / Grauburgunder
Rotwein: Primitivo
Aperol Spritz, Deja Vu Tonic, Wildberry Lillet und Hugo
Longdrink-Klassiker (Vodka/ Gin/ Rum + Cola/ Tonic/ Lemon/ Soda/ Ginger Beer)

Getrankepauschale IV & € 49 pro Person

alkoholfreie Getranke
Aperol Spritz, Deja Vu Tonic, Wildberry Lillet und Hugo
Prosecco
Biere
Weil3wein: Sauvignon Blanc / Grauburgunder
Rotwein: Primitivo
Longdrink-Klassiker (Vodka/ Gin/ Rum + Cola/ Tonic/ Lemon/ Soda/ Ginger Beer)
Cocktailklassiker: Espresso Martini

Pauschalen - ab 35 Personen und fiir 5 Stunden gliltig — konnen bei Bedarf stiindlich verldngert werden.



